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PECAULD Livret Séminaires

INSTITUT FRANC-COMTOIS
DES VINS ET DU GOUT

itué a Arbois, au cceur du vignoble jurassien, le chateau Pécauld
avec son imposante silhouette du 13éme siecle est un pole vinicole qui abrite
le musée de la vigne et du vin. Ce lieu chargé d’histoire accueille également
les séminaires. Les entreprises y trouvent 6 salles de 15 a 160 m? alliant
modernité des équipements et authenticité du cadre. Elles peuvent a l'issue
des séances de travail, bénéficier de nos compétences en matiere vinicole et
découvrir les vins du jura, lors de dégustations commentées.

Les salles

Avec 6 salles de 15 m2 a 160 m2, le Chateau Pécauld offre de nombreuses possibilités de
réunion. De la conférence a la réunion, en passant par les séances de travail en sous-
groupes, nos infrastructures permettent de s’adapter a chaque situation.

La salle Jean-Pierre Bocat avec sa superbe charpente apparente classée monument
historique peut accueillir 100 personnes en conférence.

Les salles Chateau-Chalon et Cétes du Jura sont idéales en sous-commission. La salle
L'Etoile, a c6té de la salle Jean-Pierre Bocat peut elle aussi accueillir des sous-groupes ou
étre le lieu d’une pause café ou d’'un apéritif.

La salle Charles Rouget, quant a elle, est plus adaptée aux cocktails ou apéritifs durant
lesquels un spécialiste oenophile peut commenter une dégustation. Elle jouxte
'oenotheque, tres conviviale ou sont servies les pauses café.
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Les Pauses

L’'accueil café 5€TTC
Café, thé
Jus de fruits du Jura (pomme ou raisin)

2 mini viennoiseries

La Pause café 5€TTC
Cafe, thé
Jus de fruits du Jura (pomme ou raisin)

Assortiment de biscuits franc-comtois

La Pause godter 6€TTC
Café, thé

Jus de raisins du Jura et jus de pommes
de Sellieres

Cake au caramel ou aux fruits

Tartelettes aux fruits

A partir de 20 personnes, les pauses seront
servies a I'oenothéque. Prévoir en sus le colt de
location de cet espace.

Les Apéritifs

Profitez de I'apéritif, pour découvrir les meilleures bouteilles de notre cave.

Vous pourrez déguster plusieurs vins du Jura et nous resterons a votre disposition pour
vous servir et vous fournir quelques explications si vous le souhaitez.

Au choix : ploussard, trousseau, chardonnay, savagnin, assemblage chardonnay /

savagnin, macvin, crémant

L'apéritif plaisir du Jura est servi dans un verre sérigraphié qui vous est offert et est

accompagné de comté.
L’apéritif « plaisir du Jura  « (10cl)
Tarif pour un apéritif vin jaune (10cl)

En accompagnement :
Les mini-salés 3 piéces par personne

7€TTC
10€TTC

25€TTC

Chausson a I'oignon, allumette au fromage, allumette aux anchois, petites quiches, petits flans, tartelette aux
poireaux, tartelette aux tomates, petits patés de viande, roulé au roquefort.

Pour se quitter sur une note ...

... du terroir : Le Machon vigneron
Eventail du charcutier

13€TTC

Paté crolte, saucisson sec, jambon persillé et terrine jurassienne en dés, bresi

Cubes de comté
Café, jus de pomme du Jura

2 verres de vin blanc ou rouge AOC du Jura soit 20 cl

... chocolatée : les accords vins et chocolats

1I3€TTC

(2 chocolats par vin)

Accord vin de paille (5 cl) : Ganache fruits de la passion & Oranges confites
Accord macvin (5 cl) : Ganache épices & ganache cannelle (en hiver) ou ganache citron

vert et coriandre (en été)

Accord vin rouge (5cl) : Ganache réglisse & ganache nature a 75 % de cacao
Accord vin jaune (5 cl) : Ganache au poivre vert & pate de noix et curry
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Les cocktails dinatoires

Le Cocktail Crémant du Jura 20€TTC Détails sur demande

Le Cocktail découverte des accords mets et vins du Jura 27 €TTC

Une coupe de crémant du Jura (10 cl)
accompagnée de gougeres aux epices

L’'assortiment chardonnay 5 piéces par personne
Servis avec un verre de chardonnay (10 cl)

Terrine du jardin, chutney de kumqguat (canapé)

Brochette de truite fumée et farcie aux épices

Cake bleu de Gex et banane

Rouelle de volaille au curry et vin jaune (brochette)

Petit verre de sardine sur céléri rémoulade au curcuma

L’assortiment ploussard 5 piéces par personne

Servis avec un verre de ploussard (10 cl)

Brochette de jambon au foin et griottines de Fougerolles

Cake jambon fumé et comté

Terrine de jarret de boeuf et compotée de betteraves

Petit verre de ceviché de truite de la Petite Montagne sur purée de carottes au cumin
Petit verre de salade de lentilles et morteau, vinaigre de framboise et cumin

L’'assortiment de mignardises sucrées 3 piéces par personne
Chausson aux pommes caramélisées au macvin

Mousse de mangue sur moelleux au chocolat

Choux a la rhubarbe

En option
Le verre de macvin (4 cl), pour accompagner les mignardises 150 €TTC
Le verre d’'assemblage chardonnay / savagnin (10 cl) 150€TTC

Les Plateaux Repas

Le Plateau AOC Jura 17€TTC Détails sur demande

Le Plateau ploussard / chardonnay 26 ETTC
Terrine de nos jardins et chutney de kumquat

Carottes rapées au cumin et a I'huile de sésame

Salade de pomme de terre, jambon cuit au foin

Comté & morbier

Mousse fromage blanc, coulis de fruits rouges

Pain, eau minérale, café
1 verre de ploussard (10cl) et 1 verre de chardonnay (10 cl)

Le Plateau chardonnay / trousseau 30€TTC
Le Plateau ploussard / savagnin 32€TTC Détails sur demande
Le Plateau vin jaune (plat chaud) 40 €TTC

Pour un buffet, nous consulter (tarifs a partir de 35 €)
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La découverte des vins du Jura

Déqgustation commentées

Réputés depuis des siecles, les vins du Jura offrent une palette aromatique des plus
variées qui dépasse les classiques vins rouges et blancs des autres vignobles.

Nous vous proposons de les découvrir lors d'une dégustation commentée, un
moment riche en enseignements transmis avec passion et a partager en toute
convivialité.

En fonction de votre disponibilité vous pourrez déguster de 3 a 7 vins accompagnés
d’un assortiment de comté jurassien et de pain paysan.
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Dégustation | Découverte Durée | Tarif / pers TTC

3 Vins du Jura | Rouge, chardonnay, savagnin & comté 1h 10 €

4 Vins du Jura | Rouge, chardonnay, savagnin, macvin & 1h1/2 12 €
comté

5Vins du Jura | Rouge, chardonnay, savagnin, vin jaune,

= macvin & comté th3/a 15€

7 Vins du Jura | Plousard, trousseau, chardonnay,
savagnin, vin jaune, vin de paille, macvin 2h 20 €
& comté

Tarifs valables de 15 a 40 personnes. Pour un autre effectif, nous consulter.

Harmonie vins & chocolats

Un autre mariage heureux, celui des vins et du chocolat. C'est a Arbois, site
remarquable du godt, que la famille Hirsinger, chocolatiers de pere en fils, inventent
depuis plus d'un siécle des délices, mélanges audacieux de chocolat et curry,
réglisse, pain d’épice ou orange. Merveilleuses bouchées, qui associées aux vins du
Jura enchantent les papilles.

? Dégustation Découverte Durée | Tarif / pers TTC
5Vins / 5 chocolats | Alliance vins et chocolats en fonction 2 h 20 €
des chocolats de saison

=

Tarifs valables de 15 a 40 personnes. Pour un autre effectif, nous consulter.

Casino du vin
Le temps d’'un apéritif ou d’une soirée, le sommelier se transforme en croupier et
vous invite a découvrir l'univers grisant des casinos et le monde délicieux du vin.

La table des couleurs
Blanc ? Jaune ? Rouge ?
Le sommelier du casino
vous sert des vins en
verres noirs. Sentez,
goltez et faites vos jeux !

5
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La table des arbmes
Fruité ? Floral ? Epicé ?
Sentez les différents
flacons et donnez votre
réponse, en misant VoS
jetons sur la table des
arébmes.

La table de déqgustation
Savagnin ? Poulsard ?
Chardonnay ?

Aprés une dégustation a
l'aveugle de vins du Jura,
devinez, posez des
guestions au sommelier et
pariez sur un choix de
réponses exposées devant
VOus.

Pas besoin d’étre un grand professionnel du vin pour se divertir dans
une ambiance festive !

Tarifs sur demande
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Intronisation bachique

Si vous souhaitez rendre hommage a un ou plusieurs membres de votre groupe,
sachez qu’une intronisation est un évenement inoubliable pour celui qui la vit. Apparat,
faste et tradition entourent la cérémonie au cours de laquelle le nouvel intronisé préte
serment d’étendre en toutes occasions la renommeée des produits AOC du Jura. Il regoit
alors les symboles de sa haute vertu gastronomique : la médaille et le parchemin.

Tarif : 120 € TTC par personne intronisée
Prévoir comté et vin, afin que tous savourent les fleurons du terroir (6,50 € TTC / pers)
Durée : 15 mn pour la cérémonie puis 2 & 3 mn par personne intronisée

Chasse au trésor

Percez le mystere du Vin Jaune. ...

Arbois, capitale des Vins du Jura, pays de Louis Pasteur considéré comme le pére de
I'cenologie moderne est le lieu idéal pour vivre une chasse au trésor. En équipe, a l'aide
d’'une carte relief, lancez vous dans 'aventure et découvrez le patrimoine historique de
la petite cité comtoise de caractere, le terroir jurassien et le célébre vin jaune, roi des
vins.

Organisation :

Nombre de participants : de 25 a 100 personnes réparties en équipes.
Durée du jeu : de 1 a 3 heures

Kilométrage : périmetre de 5 km environ, en zone urbaine (parcours facile)

Tarifs sur demande

Survol du vignoble en montgolfiere

Survolez les prestigieux vignobles de Chéateau Chalon ou d’Arbois, les fameuses
reculées appelées "les canyons jurassiens” et tous les merveilleux paysages que nous
offre le Revermont ! Le vol en ballon a air chaud au dessus du Jura, une expérience
magique et inoubliable !

Organisation
Nombre de participants : de 6 a 50

Horaire des vols : Le matin %2 heure apres le lever du soleil
Le soir : 2 h avant le coucher du soleil
Durée : 3 heures dont 1 heure de vol

Tarifs sur demande
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Apéritifs musicaux

Pour finir la journée sur une note conviviale et chaleureuse nous vous proposons de
faire appel a des musiciens pour animer votre cocktail. Dans la cour du chateau
Pécauld si le temps le permet, ou dans 'ambiance feutrée de I'oenotheque, le son de
'accordéon ou de I'orgue de barbarie raviront vos collaborateurs. Alors buvons la vigne,
chantons le vin ...

Visites

Le musée de la vigne et du vin

Il a élu domicile au Chéateau Pécauld, lieu patrimonial, élément important de I'enceinte
fortifié du XII®"® siécle. A I'extérieur les vignes se racontent: culture a l'ancienne,
evolution des différents cépages, matériel de vendange traditionnel; c’est toute
I'histoire des vignerons et des techniques viti-vinicoles que vous découvrirez. La visite
se poursuit a l'intérieur du chateau, jusque dans les caves et leve le voile sur les
secrets et mysteres du célébre vin jaune.

Durée : 1 heure Tarifs sur demande

La maison de Louis Pasteur

Dans cette maison, qui abrita la tannerie de son pére, Louis Pasteur passa son enfance
de 1830 a 1839 et revint réegulierement pour les vacances chaque été, sa vie durant.
C'était, disait-il, son "chateau de la Cuisance". La maison a conservé intact le décor
intérieur que Louis Pasteur a lui-méme choisi a la fin du XIXe siecle. Restaurée en 1995
par I'Académie des Sciences, c'est un "lieu de mémoire" encore habité ou, autour du
billard, dans le laboratoire, au détour des escaliers et des galeries, le visiteur entre de
plain-pied dans l'intimité du grand savant.

Arbois
Visite guidée de la ville : ses remparts, son église St Just, ses vieilles rues, la Cuisance,
riviere qui la traverse avec ses anciens moulins, martinets et chutes d’eau.

Aux environs :
Grottes des Moidons
Grottes des Planches :
Salins-les-Bains (thermes & salines)
La saline royale d’Arc et Senans
La maison du Comté a Poligny

Détente aux thermes

Si vous avez envie de souffler, nous pouvons vous réserver un acces a l'espace
relaxation des thermes de Salins (piscine d’eau salée, sauna, jaccuzzi et hammam) ou
une séance remise en forme. Les différents soins sont: bains, douche au jet,
application de boue, massages, soins du visage, soins des mains, gommage aux sels...

INSTITUT FRANC COMTOIS DES VINS ET DU GOUT
BP 41 — 39600 Arbois - Tél. : 03-84-66-40-53 - F@8-84-66-40-59
Siret : 39217099900016 - NAF : 804 D

SIISI0 % QluUdldg  ~




Situation géographique

Arbois se situe a 50 km environ de Besancon et 100 km de Dijon,

a 3h de Lyon et de Genéve.

Autoroute A 36 sortie Dole ou A 39 sortie 7a Poligny a 18 km d’Arbois
TGV : Gare de Mouchard a 7 km d’Arbois

Aéroport de Dole / Tavaux a 35 km d’Arbois

Besancon

Pontarlier

Lons le Saunier

Chateau Pécauld
Parking
Hausacher Platz

Contact :

Sophie Bergerard
Tél. : 03.84.66.40.53
e-mail : info@chateaupecauld.com
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